


entrées

Funghi Di Ostrica Su La Griglia 15

Champignons pleurotes grillés, huile d'olive de premiere
pression a froid, vinaigre balsamique et thym frais.

Polpo Alla Griglia 19

Pieuvre fraiche grillée, mélangée avec des oignons rouges marinés,
capres cappucine, et garni de micro verdures organiques.

Cocktail Di Gamberoni 23

Cocktail de crevettes géantes, servi avec notre sauce cocktail
épicée maison et du citron.

Calamari Alla Griglia 16
Calmars grillés arrosés d'un filet d'huile d'olive de premiere
pression a froid, de jus de citron et d'origan frais. Garnis de capres
cappucine et de gremolata, avec micro verdures organiques.

Insalata Caprese Al Formaggio Di Bufala 17
Tomate savoura mire avec mozzarella au lait de buffalo importée
de la région Campanienne d'ltalie, huile d'olive de premiére
pression a froid, vinaigre balsamique et copeaux de parmesan
Grana Padano vieilli importé. Le tout garni d'une chiffonnade de
basilic frais.

Prosciutto E Melone Con Fichi Freschi 17

Prosciutto importé artisanal Riulano servi avec figues fraiches,
melons m{r, copeaux de parmesan Grana Padano vieilli importé
et d'une réduction balsamique.

Salsiccia Calabrese 12
Saucisses italiennes grillées, sautées avec poivrons, échalotes,
champignons de Paris, sauce tomate, vin blanc et basilic frais.

Bruschetta Della Casa 11

Tomates italiennes, huile d'olive de premiére pression a froid
et vinaigre balsamique. Le tout servi avec du pain a il grillé.

Bruschetta Brie 18
Tomates italiennes avec huile d'olive de premiére pression a
froid, vinaigre balsamique, garnies d'une roue de brie rotie et de
pesto au basilic. Servies avec du pain crotitons a l'ail grillé maison.

Calamari Fritti 17

Calmars croustillants servis avec sauce arrabbiata et citron.

Melanzane Alla Parmigiana 14
Couches de tranches d'aubergines légerement panées, provolone
italien et basilic frais, recouvertes de sauce tomate et de créeme.

Cozze Marinara . 13
Moules fraiches de I'lle-du-Prince-Edouard sautées au vin blanc,
sauce tomate, échalotes, capres, ail, basilic frais et anchois.

Tartaro Di Tonno 19
Sashimi de thon frais de la mer du Japon, avocat, échalotes,

aioli Wasabi, capres et une touche d'huile de sésame avec micro
verdures organiques.

Portovino Shrimp Caeser 17
Le meilleur bloody caeser fait avec une vodka de premiere
qualité, garni sur le dessus d'une crevette Tigre géante.




soupes

Zuppa Minestrone

Soupe aux légumes.

Zuppa Della Giornata

Soupe du jour.

salades

Insalata Della Casa 7

Laitue mesclun, tomates cerises, vinaigrette balsamique maison,
et copeaux de parmesan Grana Padano vieilli importé. Le tout
arrosé d'une réduction balsamique.

Insalata Cesare
Laitue romaine, croGitons et parmesan Grana Padano
vieilli importé avec notre vinaigrette César classique.

Insalata Di Rucola 7
Salade de jeunes roquettes, huile d'olive de premicre pression a

froid, vinaigre balsamique, copeaux de parmesan Grana Padano vieilli
importé et tomates cerises. Le tout garni d'une réduction balsamique.

accompagnements

Pane Di Aglio 6

Pain grillé avec notre beurre a l'ail maison.

Pane All' Aglio Con Formaggio Mozzarella 7

Pain grillé avec notre beurre a l'ail maison et mozzarella fondu.

Rapini
Rapinis sautés avec de lail et de I'huile d'olive de premiere
pression a froid.

Spinaci
Epinards sautés avec de l'ail et de l'huile d'olive de premiere
pression a froid, le tout rehaussé de citron et d'origan.

Patate Yukon Gold Pure Con Aglio Arrostito

Purée de pommes de terre Yukon Gold i l'ail roti.

Sauteed Legumi Stagionali
Légumes saisonniers sautés.

Patate Arrostiti Pommes de terre réties au four.
Polpette

Boulettes de viande italiennes classiques maison.

Patate Fritte

Frites maison croustillantes.

Sugo Al Tre Pepe

Sauce au poivre noir concassé, poivre vert de Madagascar,
poivre rose et échalotes frangaises. Avec créeme, moutarde de
Dijon, demi-glace et ciboulette. Le tout flambé au cognac.

Sugo Ai Funghi Del Bosco

Sauce aux champignons de Paris, shiitakes, portobellos

et pleurotes. Avec creme, demi-glace et poivre vert. Le tout
flambé au cognac et rehaussé de fines herbes.
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bates traditionnelles

Spaghetti Napolitana 16
Sauce tomate avec basilic frais.
Fettuccine Alfredo 18

Creéme, beurre et parmesan Grana Padano

vieilli importé.

Tortellini Rosé 17
Sauce tomate, creme et parmesan Grana Padano

vieilli importé.

Linguine Al Pesto 18

Huile d'olive de premiére pression a froid,
basilic frais, ail et noix de pin rétis.

Capellini Aglio E Olio 15
Huile d'olive de premiére pression a froid,
ail frais et persil.

Fettuccine Alla Fiorentina 19
Creéme, épinards frais, vin blanc et parmesan
Grana Padano vieilli importé.

Penne Arrabbiata 19
Sauce tomate, piments forts, échalotes, ail,
basilic frais et vin blanc.

Penne Romanoff 19
Sauce tomate, créme, poivre noir concassé,
échalotes et basilic frais, le tout flambé a la vodka.

Linguine Alla Vongole 22
Palourdes fraiches Littleneck, ail, échalotes,
fines herbes, vin blanc et sauce tomate.

Rigatoni Primavera 18
Courgettes, aubergines, champignons, échalotes,
épinards frais, ail, mélange de poivrons, sauce tomate
et vin blanc.

Spaghetti Alla Bolognese 17
Sauce a la viande italienne traditionnelle.
Penne Alla Gigi 19

Pancetta, champignons de Paris, échalotes,

vin blanc, sauce rosée et parmesan Grana Padano
vieilli importé.

Linguine Alla Carbonara 19

Pancetta, basilic et persil frais, oeuf, échalotes, créme,
vin blanc et parmesan Grana Padano vieilli importé.

Gnocchi Alla Gorgonzola 20
Fromage bleu italien, créme, échalotes francaises, ail,
fines herbes et parmesan Grana Padano vieilli importé.
Le tout flambé au brandy:.

Linguine Pescatore 27
Crevettes, calmars, moules, palourdes Littleneck,
pétoncles, ail roti, échalotes, capres, fines herbes,
Cinzano Rosso et sauce tomate.

Spaghetti Alla Puttanesca 19
Capres, olives noires, anchois, échalotes, basilic,
persil frais, vin blanc et sauce tomate.
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fraiches cuites au four

pates

Cannelloni Classico 18
Cannelloni maison farcis au boeuf, veau et porc.
Nappés de sauce a la viande, de mozzarella fondu

et de parmesan Grana Padano vieilli importé.

Manicotti Farciti Con Formaggio 18
Ricotta E Spinaci

Manicotti maison farcis aux épinards et a la ricotta.
Nappés de sauce tomate a la creme, de mozzarella
fondu et de parmesan Grana Padano vieilli importé.

pates Portovino
Linguini Con Cozze Alla Vodka 22

Moules fraiches flambée a la vodka, ail, aneth frais,
poivre vert de Madagascar, échalotes, creme et une
touche de parmesan Grana Padano vieilli importé.

Tagliatelle Ai Quatro 22
Funghi E Formaggio Di Capra

Champignons shiitakés, Paris, pleurotes et portobellos,
huile d'olive de premiere pression a froid, émincé d’ail,
tomates cerises semi-séches, olives tagliaches de la
Toscane et thym frais. Le tout garni de fromage de chévre
de la fromagerie St-Francois et de zeste de citron.

Rigatoni Con Salsiccia, 21

Peperone E Bocconcini
Saucisses italiennes, poivrons rotis, épinards frais
et fromage bocconcini dans une légére sauce rosée.

Capellini Con Gamberoni 22

E Pomodori Secchi

Crevettes, tomates séchées au soleil, champignons
de Paris, ail, cognac, basilic frais et sauce rosée.

Linguine Al Duo Di Mare 23

Pétoncles, crevettes, cipres, basilic, vin blanc
et sauce tomate.

Capellini Con Funghi Portobello 21

E Salsiccia Calabrese

Champignons portobello, saucisses Calabrese,
basilic, ail, échalotes, tomates séchées au soleil,
huile d'olive de premiére pression a

froid et vin blanc.

Capellini Con Pancetta, Pomodori 20
Semi-Secchi E Formaggio Di Capra

Pancetta importée, tomates cerises semi-seches,
huile d'olive de premiere pression a froid, ail et
échalotes. Le tout garni de fromage de chevre
et jeunes feuilles de roquettes.

Tortellini Con Pancetta, Pepe 20
Di Madagascar E Vodka

Tortellini farcis au fromage, pancetta, poivre vert
de Madagascar, échalotes, creme, vodka et parmesan
Grana Padano vieilli importé.

Capellini Con Pollo, Funghi, 21
Formaggio Di Capra E Mandorle

Poitrine de poulet grillée coupée en dés, champignons
de Paris, shiitakes et pleurotes, poivrons rotis, huile
d'olive de premiere pression a froid, ail et vin blanc.
Le tout garni de fromage de chévre aux herbes émietté
et d'amandes roties.

Fettuccini Con Pollo, 23
Legumi Arostitti E Chorizo

Poitrine de poulet grillée coupée en dés, 1égumes
saisonniers rotis au four, émincé d‘ail, huile d'olive de
premiére pression a froid, garni de lardons de saucisses
chorizo artisanales.

Fazzoletti Farciti Con Formaggio 18

Di Capra E Pomodori Secchi

Pates farcies au fromage de chévre et aux tomates
séchées au soleil sur un coulis de sauce Cardinal a
l'ail roti, garni de pesto au basilic, de gremolata et
de poivre rose.

Lasagna Della Casa 18
Couches alternées de pates, trois fromages
et de sauce a la viande italienne traditionnelle.

Supplément pour tous les plats partagés : 5
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escalopes

Aml > 1) 20

Veau de bt du Quéhex

Nous sommes fiers de servir uniquement le meilleur veau de lait frais du Québec.

Scaloppine Di Vitello Ai Tre Funghi 29
E Pepe Di Madagascar

Pleurotes, shiitakés et champignons de Paris, creme,
demi-glace, poivre vert de Madagascar, romarin et
ciboulette fraiche. Le tout flambé au cognac.

Scaloppine Di Vitello Con 29
Formaggio Gorgonzola, Pinoli

E Peperone Arrostiti

Fromage bleu italien, creme, échalotes francaises,
noix de pin rotis, fines herbes, vin blanc et un coulis
de poivrons rouges rotis.

Scaloppine Di Vitello Di Parma 32

Olives vertes, pancetta, origan frais, créeme,
tomates séchées, vin blanc et fromage parmesan
Grana Padano vieilli importé.

Scaloppine Di Vitello Al Marsala 29
Champignons de Paris, échalotes, demi-glace
et vin Marsala importé.

Scaloppine Di Vitello Al 28

Piccata Limone
Capres, basilic frais avec une légere sauce
au vin blanc, beurre et citron.

Scaloppine Di Vitello Alla Pizzaiola 28
Sauce tomate, vin blanc, basilic et origan frais,
champignons de Paris, poivrons verts et rouges.

Scaloppine Di Vitello Alla Parmigiana 27
Escalope de veau légerement panée avec sauce
tomate, mozzarella fondu et parmesan Grana

Padano vieilli importé.

Scalopgine Di Pollo Alla Parmigiana 25
Poitrine de poulet désossée et [égerement panée

avec sauce tomate, mozzarella fondu et parmesan
Grana Padano vieilli importé.

Servi avec un choix de pates du jour ou purée de pommes
de terre Yukon Gold a l'ail r6ti et des légumes sautés ou
rapinis sautés a I'buile d'olive de premiere pression a froid.

SPe’cialite’ de

a maison

Ossobuco Alla Milanese 39

Jarret de veau de lait du Québec braisé dans son jus avec sauce tomate, fines herbes et vin blanc, le
tout garni de gremolata et servi avec des cheveux d'ange ou des légumes et des pommes de terre.

LALA £
boisson et de

Salmone Alla Griglia 27
Saumon frais de I'Atlantique grillé, arrosé

d'un mélange d'huile d'olive de premiere pression

a froid, de jus de citron, d'ail et d'origan frais.

Pesce Di Tono Al Sisamo E Aioli 36

Di Wasabi

Pavé de thon Sashimi de la mer du Japon enrobé
de graines de sésame saisi saignant, servi avec aioli
Wasabi et gingembre mariné.

Gamberoni Ai Pepe Verde Di 38

Madagascar E Pomodoro Semi Secchi
Crevettes géantes, poivre vert de Madagascar,
tomates semi-séches importées d'ltalie, créeme,

vin blanc, ciboulette, servi avec capellini aglio olio.

AL KL a
otreVgril

Nous sommes fiers de servir du "“Certified Angus Beef®" vieilli chez nous pendant 30 jours et
assaisonné de sel marin et de nos épices a steak maison. Voir la présentation a votre table

Pesci Della Giornata
Prise du jour.

Gamberoni Alla Griglia 35

Trois crevettes géantes grillées a la perfection,
arrosées d'un zeste de citron frais, huile d'olive
de premiére pression a froid, origan frais, le tout
soupoudré de gremolata et de capres, servi avec
des épinards sautés a l'ail.

Petto Di Pollo All' Origano 23

Poitrine de poulet grillé, arrosé d'un mélange
d'huile d'olive de premiére pression a froid, jus
de citron et d'origan frais.

prix du marché

Servi avec un choix de purée de pommes de terre Yukon Gold a l'ail r6ti et
légumes sautés, ou rapinis sautés a I'buile d'olive de premicre pression a froid.

c.ocee
moules et frites

Marinara 20

Echalotes, cipres, ail, basilic frais, anchois,
vin blanc et sauce tomate.

Portovino 20
Creme, aneth frais, poivre noir concassé,
échalotes, ail, le tout flambé a la vodka.

Cozze Ai Duo Formaggi 20
Echalotes, ail, créme, vin blanc, noix de pin roti,
parmesan Grana Pandano vieilli importé et fromage
gorgonzola importé.

Pesto Al Basilico E Crema 20

Pesto au basilic, créeme, noix de pin rétis, cognac
et parmesan Grana Padano vieilli importé.

Digione 20
Creéme, échalotes, vin blanc et deux types
de moutarde de Dijon.

Cozze Con Crema, Peperone 20
E Salsiccia Chorizo

Purée de poivrons rouges rétis, piments forts, creme,
parmesan Grana Padano vieilli importé, ail roti, basilic
frais, vin blanc, garnies de saucisses Chorizo.

Supplément pour tous les plats partagés : 5



Lz2e
bizzas

Margarita 14
Mozzarella, tomates Savoura, basilic frais, huile
d'olive de premiere pression a froid, parmesan.

Grana Padano vieilli importé et sauce a pizza.

Peperonata 15
Mozzarella, pepperoni milanese et sauce a pizza.
Polpette Melanzane E Ricotta 18

Sauce a pizza, boulettes de viande émiettées,
aubergine, fromage ricotta et basilic.

Zuccini E Pancetta 18
Sauce a pizza, zuccini émincé, pancetta,
fromage a la créme et aux herbes et mozzarella.

Pollo E Pesto 19

Dés de poulet, sauce au pesto, poivrons rotis,
mozzarella et parmesan Grana Padano vieilli importé.

Prosciutto Di Parma E Rucola 19

Sauce a pizza, mozzarella, garniture de jeunes

feuilles de roquettes fraiches. Arrosé d' huile d'olive

de premiere pression a froid, soupoudré de sel de mer

et garnie de tranches minces de prosciutto de premieére
qualité provenant de Parma en ltalie.

Vegetariana 16
Légumes saisonniers au four, tomates Savoura
oignons rouges, olives Kalamata, mozzarella, le

tout garni avec huile d'olive de premiére pression

a froid et sauce a pizza.

Trieste 18
Mozzarella, saucisse italienne épicée, capicollo

a l'ancienne, pepperoni, pancetta et parmesan Grana,
Padano vieilli importé. Le tout garni avec huile
d'olive de premiere pression a froid et sauce a pizza.

uattro Formaggi Con Mela 16
](':QMandorle &8

Sauce a pizza, provolone, fromage de chevre,
mozzarella et parmesan Grana Padano vieilli importé,
nappé avec des pommes tranchées minces, amandes et
finalement arrosé avec le sirop d'érable du Québec.

Salsiccia E Rapini 18
Sauce a pizza, saucisses calabrese, rapini frais émincé
et mozzarella.

Gamberoni E Aglio 19
Huile d'olive de premiere pression a froid, ail roti,
crevettes géantes, fromage provolone et ciboulette
émincé.

511/4vcéwLw\l,
menu pour enfants

(12 ans et moins)

Pizza 9
Choix de pizza Napolitana, Ai Funghi,
Peperonata ou Classico.

Pasta 9
Choix de Spaghetti, Fettuccine, Linguine, Penne,
Tortellini, ou Gnocchi. Servi avec sauce tomate,

a la viande, Alfredo ou Rosée.

Boisson gazeuse ou jus et créme glacée incluse.

Supplément pour tous les plats partagés : 5
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www.portovino.ca



appetizers

Funghi Di Ostrica Su La Griglia

Girilled oyster mushrooms, first cold press olive oil,
balsamic vinegar and fresh thyme.

Polpo Alla Griglia

Girilled fresh octopus tossed with pickled red onions,
cappucine capers, topped with organic micro greens.

Cocktail Di Gamberoni

Chilled giant shrimp cocktail served with our special spicy
cocktail sauce and lemon.

Calamari Alla Griglia

Girilled calamari drizzled with first cold press olive oil,
lemon juice and fresh oregano. Garnished with cappucine
capers, gremolata, topped with organic micro greens.

Insalata Caprese Al Formaggio Di Bufala
Ripe savoura tomato with imported buffalo milk mozzarella
from the Campagna region of Italy, first cold press olive oil,
balsamic vinegar, shavings of imported aged Grana Padano
parmesan, garnished with a chiffonnade of fresh basil.

Prosciutto E Melone Con Fichi Freschi
Imported artisanal Riulano prosciutto served with fresh figs,
ripe melon, aged Grana Padano shavings and drizzled with
balsamic reduction.

Salsiccia Calabrese 12
Girilled Italian sausage sautéed with bell peppers, shallots,
mushrooms, tomato sauce, white wine and fresh basil.

Bruschetta Della Casa 11

Italian tomatoes, first cold press olive oil, balsamic vinegar
served on a toasted garlic bread.

Bruschetta Brie 18
Italian tomatoes, first cold press olive oil, balsamic vinegar,
topped with a wheel of roasted brie cheese, drizzled with

basil pesto and served with toasted homemade crouton crackers.

Calamari Fritti 17

Crispy calamari served with arrabbiata sauce and lemon.

Melanzane Alla Parmigiana 14
Layers of lightly breaded eggplant, Italian provolone cheese,
fresh basil, finished with tomato and cream sauce.

Cozze Marinara 13
Fresh Prince Edward Island mussels sautéed in white wine and
tomato sauce, shallots, capers, garlic, fresh basil and anchovies.

Tartaro Di Tonno 19

Fresh sashimi grade tuna from the sea of Japan, avocado,
shallots, wasabi aioli, capers, a touch of sesame oil with
organic micro greens.

Portovino Shrimp Ceaser
The best bloody ceaser made with premium vodka
topped with a giant Tiger shrimp.




soups

Zuppa Minestrone
Vegetable soup.

Zuppa Della Giornata
Soup of the day.

salads

Insalata Della Casa

Mixed mesclun, cherry tomatoes, our signature balsamic
vinaigrette, imported aged Grana Padano parmesan shavings,
drizzled with balsamic reduction.

Insalata Cesare
Romaine lettuce, croutons, imported aged Grana
Padano parmesan and our classic Caesar salad dressing.

Insalata Di Rucola

Baby arugula leaves, cherry tomatoes, first cold press
olive oil, balsamic vinegar, imported aged Grana Padano
parmesan shavings, drizzled with balsamic reduction.

sides

Pane Di Aglio

Roasted bread with our homemade garlic butter.

Pane All' Aglio Con Formaggio Mozzarella
Roasted bread with our homemade garlic butter
and melted mozzarella cheese.

Rapini
Sautéed rapini with garlic and first cold press olive oil.
Spinaci

Sauteed spinach with garlic, first cold press olive oil,
finished with lemon and oregano.

Patate Yukon Gold Pure Con Aglio Arrostito

Yukon Gold roasted garlic mashed potatoes.

Sautéed Le%uml Stagionali

Sautéed seasonal vegetables.
Patate Arrostiti Oven roasted potatoes.
Polpette

Classic homestyle Italian meatballs.

Patate Fritte
Crispy homemade french fries

Sugo Al Tre Pepe

Cream sauce with cracked black pepper, green peppercorns
from Madagascar, pink peppercorns, French shallots, cream,
Dijon mustard, demi-glace, chives, flambéed with cognac.

Sugo Ai Funghi Del Bosco
Shiitake, oyster, button and portobello mushrooms, cream,
demi- glace green peppercorns, flambéed with cognac and

finished with fine herbs.
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traditional pasta

Spaghetti Napolitana 16
Tomato sauce with fresh basil.
Fettuccine Alfredo 18

Cream, butter and imported aged Grana
Padano parmesan.

Tortellini Rosée 17
Tomato sauce, cream and imported
aged Grana Padano parmesan.

Linguine Al Pesto 18
First cold press olive oil, fresh basil, garlic and
roasted pine nuts.

Capellini Aglio E Olio 15

First cold press olive oil, fresh garlic and parsley.

Fettuccine Alla Fiorentina 19
Cream, fresh spinach, white wine and
imported aged Grana Padano parmesan.

Penne Arrabbiata 19

Tomato sauce, hot peppers, shallots,
garlic, fresh basil and white wine.

Penne Romanoff 19
Tomato sauce, cream, cracked black pepper,

shallots, fresh basil, flambéed with vodka.
Linguine Alle Vongole 22

Fresh Littleneck clams, garlic, shallots,
fine herbs, white wine and tomato sauce.

Rigatoni Primavera 18
Broccoli, zuccini, eggplant, mushrooms, shallots,
spinach, garlic, a medley of peppers and tomato sauce.

Spaghetti Alla Bolognese 17
Traditional [talian meat sauce.
Penne Alla Gigi 19

Pancetta, button mushrooms,
shallots, white wine, rosée sauce and
imported aged Grana Padano parmesan.

Linguine Alla Carbonara 19

Pancetta, fresh basil, parsley, egg, shallots, cream,

white wine and imported aged Grana Padano parmesan.

Gnocchi Alla Gorgonzola 20
[talian blue cheese, cream, French shallots, garlic,

fine herbs, imported aged Grana Padano parmesan,
flambéed with brandy.

Linguine Pescatore 27
Shrimp, calamari, mussels, fresh Littleneck

clams, scallops, roasted garlic, shallots, capers,

fine herbs, Cinzano Rosso and tomato sauce.

Spaghetti Alla Puttanesca 19
Capers, black olives, anchovies, shallots, fresh
basil and parsley, white wine and tomato sauce.

portovino pasta
Linguini Con Cozze Alla Vodka 22

Fresh mussels flambéed with vodka, thinly sliced garlic,
fresh dill, green peppercorns from Madagascar,
shallots, cream and a touch of aged Grana Padano
parmesan.

Tagliatelle Ai Quatro 22
Funghi E Formaggio Di Capra

Shiitake, button, oyster and portobello mushrooms,
first cold press olive oil, thinly sliced garlic,

semi dried cherry tomatoes, tagliache olives from
Tuscany, fresh thyme, garnished with lemon zest
and goat cheese.

Rigatoni Con Salsiccia, 21
Peperone E Bocconcini

[talian sausage, roasted peppers, fresh spinach,
bocconcini cheese in a light rosée sauce.

Capellini Con Gamberoni 22
E Pomodori Secchi

Shrimp, sun dried tomatoes, mushrooms,

garlic, cognac, fresh basil and rosée sauce.

Linguine Al Duo Di Mare 23

Scallops, shrimp, capers, basil, white wine
and tomato sauce.

Capellini Con Funghi Portobello E 21

Salsiccia Calabrese

Portobello mushrooms, calabrese sausage, basil,
garlic, shallots, sun dried tomatoes, first cold press
olive oil and white wine.

Capellini Con Pancetta, Pomodori 20
Semi-Secchi E Formaggio Di Capra
Imported pancetta, semi dried cherry tomatoes,

first cold press olive oil, garlic, shallots, garnished
with goat cheese and baby rocket leaves.

Tortellini Con Pancetta, Pepe 20
Di Madagascar E Vodka

Cheese filled tortellini, pancetta, green

peppercorns from Madagascar, shallots, cream,
imported aged Grana Padano parmesan,

flambéed with vodka

Capellini Con Pollo, Funghi, 21
Formaggio Di Capra E Mandorle

Sautéed chicken, shiitake, oyster and button mushrooms,

roasted peppers, first cold press olive oil, garlic, white
wine, fine herbs, garnished with crumbled goat cheese
and roasted almonds.

Fettuccini Con Pollo, 23
Legumi Arostitti E Chorizo

Sautéed chicken, roasted seasonal vegetables,

thinly sliced garlic, first cold press olive oil,
garnished with artisanal chorizo sausage lardons.
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fresh baked pasta

Cannelloni Classico 18
Homemade cannelloni filled with beef, veal and
pork, topped with meat sauce, melted mozzarella
and imported aged Grana Padano parmesan.

Manicotti Farciti Con Formaggio 18
Ricotta E Spinaci

Homemade manicotti filled with fresh spinach,
ricotta cheese, topped with tomato and cream sauce,
melted mozzarella and imported aged Grana Padano
parmesan.

Fazzoletti Farciti Con Formaggio 18
Di Capra E Pomodori Secchi

Pasta filled with goat cheese and sun dried tomatoes
on a pool of roasted garlic Cardinal sauce, drizzled
with basil pesto, garnished with gremolata and pink
peppercorns.

Lasagna Della Casa 18
Layered pasta filled with mozzarella
cheese and traditional italian meat sauce.

Surcharge for sharing all dishes, Add 5
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cutlets
We are proud to serve the finest fresh Quebec milk fed veal.

Scaloppine Di Vitello Al 28

Scaloppine Di Vitello Ai Tre Funghi 29
E Pepe Di Madagascar

Oyster, shiitake and button mushrooms, cream,
emi-glace, green peppercorns from Madagascar,
rosemary, fresh chives, flambéed with cognac.

Scaloppine Di Vitello Con 29
Formaggio Gorgonzola,

Pinoli E Peperone Arrostiti

[talian blue cheese, cream, French shallots, roasted
pine nuts, fine herbs, white wine, drizzled with a
roasted red pepper coulis.

Scaloppine Di Vitello Di Parma 32

Green olives, pancetta, fresh oregano, cream,
sun dried tomatoes, white wine and imported aged
Grana Padano parmesan.

Scaloppine Di Vitello Al Marsala 29
Button mushrooms, shallots, demi-glace,
and imported Marsala wine.

Ossobuco Alla Milanese

Piccata Limone
Capers with a light lemon butter white wine sauce
and fresh basil.

Scaloppine Di Vitello Alla Pizzaiola 28

Tomato sauce, white wine, fresh basil and oregano,
button mushrooms, red and green peppers.

Scaloppine Di Vitello Alla Parmigiana 27
Lightly breaded veal cutlet with tomato sauce,
melted mozzarella and imported aged Grana

Padano parmesan.

Scaloppine Di Pollo Alla Parmigiana 25
Lightly breaded boneless chicken breast with

tomato sauce, melted mozzarella and imported

aged Grana Padano parmesan.

Served with pasta of the day or choice of Yukon Gold
roasted garlic mashed potatoes and sautéed vegetables
or sautéed rapini with first cold press olive oil.

House
39

Milk fed veal shank from Québec, braised in its own juices with tomato sauce, fine herbs and
white wine, garnished with gremolata, served with angel hair pasta or vegetables and potatoes

eALA £
[ fish and

We are proud to serve “Certified Angus Beef®" aged in bouse for 30 days then
seasoned with a blend of sea salt and our exclusive bouse spices. Tableside presentations.

CERTIFIED
S BEEF®
ANGU:

Salmone Alla Griglia 27
Girilled fresh Atlantic salmon drizzled with

a mixture of first cold press olive oil, lemon juice,
garlic and fresh oregano.

Pesce Di Tono Al Sisamo E Aioli 36

Di Wasabi Sashimi grade tuna pavé from the
Japanese sea crusted in sesame seeds, seared rare
and served with aioli Wasabi and marinated ginger.

Gamberoni Aj Pepe Verde Di 38
Madagascar E Pomodoro Semi Secchi
Giant tiger shrimp, green peppercorns from
Madagascar, semi dried cherry tomatoes imported
from lItaly, cream, white wine, chives, served with
capellini aglio olio.

Al lia
%grill%

Pesci Della Giornata
Catch of the day.

Gamberoni Alla Griglia 35

Three giant tiger shrimps, grilled to perfection,
drizzled with fresh lemon juice, first cold

press olive oil, fresh oregano, sprinkled with
gremolata and capers served on sautéed garlic
spinach.

Petto Di Pollo All' Origano 23
Girilled chicken breast drizzled with first cold
press olive oil, lemon juice and fresh oregano.

market price

Served with your choice of Yukon Gold roasted garlic mashed potatoes
and sautéed vegetables or sautéed rapini with first cold press olive oil.

coOcece
mussels and fries

Marinara 20
Shallots, capers, garlic, fresh basil, anchovies,
white wine and tomato sauce.

Portovino 20
Cream, fresh dill, cracked black peppercorns,
shallots, garlic, flambéed with vodka.

Cozz Ai Duo Formaggi 20
Shallots, garlic, cream, white wine, roasted pine nuts,
imported aged Grana Padano parmesan and imported
gorgonzola cheese.

Pesto Al Basilico E Crema 20

Basil pesto, cream, roasted pine nuts, cognac
and imported aged Grana Padano parmesan.

Digione 20
Cream, shallots, white wine and two
types of Dijon mustard.

Cozze Con Crema, Peperone 20

E Salsiccia Chorizo

Roasted red pepper purée, chili peppers, cream,
imported aged Grana Padano parmesan, roasted garlic,
fresh basil, white wine, garnished with chorizo sausage.

Surcharge for sharing all dishes, Add 5



Margarita

Our pizza sauce, mozzarella cheese,

Savoura tomatoes, fresh basil, first cold press
olive oil, aged Grana Padano parmesan.

Peperonata
Mozzarella cheese, Milanese pepperoni and
our pizza sauce.

Polpette Melanzane E Ricotta
Our pizza sauce, crumbled meat ball, eggplant,
ricotta cheese and basil.

Zuccini E Pancetta
Our pizza sauce, shaved zuccini, pancetta,
herbed cream cheese and mozzarella cheese.

Pollo E Pesto

Diced chicken, pesto sauce, roasted peppers,
mozzarella and aged Grana Padano parmesan.

Prosciutto Di Parma E Rucola
Our pizza sauce, mozzarella cheese, fresh baby

rocket leaves tossed with first cold press olive oil

and sea salt, topped with thin shavings of the
worlds premier prosciutto from Parma Italy.

Azze
bizza

14

15

18

18

19

19

Vegetariana 16
Fire roasted seasonal vegetables, ripe Savoura
tomatoes, red onions, Kalamata olives, mozzarella
cheese and our pizza sauce, finished with first cold
press olive oil and aged Grana Padano parmesan.

Trieste 18
Pizza sauce, mozzarella cheese, spicy Italian sausage,
old fashion cappicolo, pepperoni, pancetta,

sprinkled with aged Grana Padano parmesan

and drizzled with first cold press olive oil.

uattro Formaggi Con Mela 16
](':QMandorle &8

Our pizza sauce, provolone, goat, mozzarella and
imported aged Grana Padano parmesan cheese,
topped with sliced apple, almonds and finished
with a touch of Québec maple syrup.

Salsiccia E Rapini 18
Our pizza sauce, calabrese sausage, chopped fresh
rapini and mozzarella.

Gamberoni E Aglio 19

First cold press olive oil, roasted garlic, jumbo
shrimp, provolone cheese and chopped chive.
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childrens menu
(12 years old and under)

Pizza
Your choice of a Napolitana, Ai funghi,
Peperonata or Classico pizza.

9

Pasta 9
Your choice of spaghetti, fettucine, linguine,

penne, tortellini, or gnocchi. Served with tomato,
meat, alfredo or rosée sauce.

Soft drink or juice and ice cream included.

Surcharge for sharing all dishes, Add 5
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